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1. OFERTA DO CURSO

REGIME ESCOLAR

Seriado Semestral

CARGA HORARIA
3247 horas

DURACAO MINIMA

8 semestres

MODALIDADE

Presencial: aulas presenciais, com uso predominante de metodologias ativas
em sala de aula e/ou espacos de pratica, além de disciplinas ofertadas a
distancia por meio de Ambiente Virtual de Aprendizagem, conforme matriz
curricular especifica. Esta modalidade podera conter oferta de carga horaria na
modalidade de Ensino a Distancia - EAD na organizagéo pedagdgica e curricular,
até o limite de 40% da carga horaria total do curso, conforme determinado na
Portaria MEC No. 2117, de 06 de dezembro de 2019 e publicada no Diéario Oficial
da Unido em 12 de dezembro de 2019.

EaD: aulas a distancia por meio de Ambiente Virtual de Aprendizagem e
mediacao tutores; encontro presencial obrigatorio para avaliacao individual da
aprendizagem do aluno; podendo ou ndo contar com aulas ou encontros
presenciais, obrigatdrios para discussfes e troca de experiéncias em sala de
aula sobre conteddos e casos reais e realizacdo de atividades praticas

observando o limite maximo de 30% (trinta por cento) da carga horaria total do



curso, com complementacao de atividades realizadas em Ambiente Virtual de
Aprendizagem.

1. ATOS AUTORIZATIVOS DO CURSO E ULTIMOS RESULTADOS DE
AVALIACOES REALIZADAS PELO MEC

Os atos autorizativos do curso e os ultimos resultados de avaliacdes

realizadas pelo MEC podem ser obervados no Anexo A.

2. APRESENTACAO E DIFERENCIAIS DO CURSO

O curso de Nutricdo propicia aos estudantes a integracdo entre a teoria e a
pratica desde o inicio do curso, evidenciada em disciplinas de carater pratico
profissional desde o primeiro semestre, sustentado por um modelo pedagdgico
inovador que estimula o “aprender fazendo”; a experiéncia pratica é
desenvolvida em uma infraestrutura moderna e atualizada com espacos
académicos habilitados especificamente para atender as necessidades do curso,
como laboratérios multidisciplinares, laboratérios de estrutura e funcdo humana,
laboratérios de simulacdo e habilidades, cozinha pedagdgica, laboratérios de
informatica, bem como um ambiente virtual de aprendizagem (AVA) com
laboratorios virtuais. A matriz curricular integrada e interdisciplinar, com
disciplinas organizadas em eixos de integracdo, propicia um aprendizado
transversal, continuo e flexivel. E possivel ampliar a experiéncia profissional e o
networking nacional e internacional, por meio dos programas desenvolvido pelo
setor de carreiras, ligas académicas e incentivos a intercambios. Os estudantes
desenvolvem suas competéncias sociais e de pesquisa participando de
programas de iniciacdo cientifica e projetos de extensdo, que agrega 0S
diferentes cursos da area da saude e promove ao aluno vivéncia pratica na
comunidade, interna e externa, de forma interprofissional. Além disso, a ampla
rede de parcerias com Empresas e/ou Instituicbes de Saude, Publicas ou
Privadas, que séo referéncias no mercado da regido nas areas de atuacédo

profissional, oportunizam ao estudante o desenvolvimento das competéncias



profissionais nos cenarios reais de pratica e visibilidade para o mercado de
trabalho. O Curso de Nutricdo possibilita ao estudante a experiéncia pratica nos
laboratorios de Simulacdo Complexa, Enfermarias Simuladas, Laboratério de
Habilidades Humanas e Cozinha Pedagdgica de nossa Instituicdo. Esta pratica
favorece o desenvolvimento real de competéncias e habilidades, exigidas para
o Nutricionista moderno e atuante que busca exceléncia na sua formacéao. Além
disso é possivel ampliar as suas experiéncias praticas e vivenciar a atuacéo do
nutricionista nas suas 3 grandes areas, Nutricdo Clinica, Nutricdo em
Alimentacdo Coletiva e Nutricdo em Saude Coletiva, através dos Estagios
Supervisionados, que conta com mais de 50 parcerias e convénios com
hospitais, restaurantes, consultorios, escolas e empresas. O ambulatério de
Nutricdo das Clinicas Integradas da Escola de Ciéncias da Saude, que oferece
atendimento para a comunidade, proporciona condi¢cdes para a formacao de
excelentes profissionais e a oportunidade de desenvolver projetos

interdisciplinares e de educacéao nutricional.
3. PUBLICO ALVO E AREAS DE ATUACAO

O curso se destina a pessoas interessadas a desenvolver, ampliar ou formalizar
competéncias profissionais na area de Nutricdo. O mercado tem se comportado
de maneira positiva na absorcdo de egressos do curso, que podem ocupar
posicdes de trabalho nos setores publico e privado, nas areas de consultoria,
docéncia, vigilancia sanitaria, nutricdo em alimentacao coletiva - gestdo de
unidades de alimentacdo e nutricdo (UAN), nutricdo clinica — assisténcia
nutricional e dietoterapica hospitalar, ambulatorial, em nivel de consultérios e em
domicilio, nutricdo esportiva e na atividade fisica — assisténcia nutricional e
dietoterapica para atletas e desportistas, atuando em clinicas, consultérios,
hospitais, hotéis, SPAs, indlstria, restaurantes, centro esportivos, centros de

reabilitacéo, instituicdes de ensino.



4. OBJETIVO GERAL DO CURSO
Formar profissionais aptos a atuar de forma generalista, critica, ética, como

cidaddo com espirito de solidariedade; detentor de adequada fundamentacdo
tedrica, como base para uma acdo competente, que inclua o conhecimento
profundo nas grandes areas de atuacdo e em todos os niveis de atencédo a
saude, com base no rigor cientifico e intelectual, capacitando-o para atuacéo
profissional em Nutricdo, tanto nos aspectos técnicos-cientificos, quanto na
formulagdo de politicas, e de se tornar agente transformador da realidade
presente, na busca de melhoria da qualidade de vida; comprometido com o0s
resultados de sua atuacdo, pautando sua conduta profissional por critérios
humanisticos, compromisso com a cidadania e rigor cientifico, bem como por
referenciais éticos legais; consciente de sua responsabilidade como educador,
nos varios contextos de atuacdo profissional; apto a atuar multi e
interdisciplinarmente, adaptavel a dindmica do mercado de trabalho e as
situaces de mudanca continua do mesmo; preparado para desenvolver ideias
inovadoras e acdes estratégicas, capazes de ampliar e aperfeicoar sua area de

atuacao.

5. COMPETENCIAS PROFISSIONAIS DO EGRESSO

As seguintes competéncias expressam o perfil profissional do egresso do curso:

Comunicagao
em saude

NUTRIGCAO

Gerais Gerais Area Esprctlﬁcas



6. MATRIZ CURRICULAR

Estrutura e Fungao Humana

Online

Online

Social

Sistemas Digestorio e
Enddcrino

Online

Online

1 Processos Bioldgicos Online Online
1 Pratica Dietética | Presencial Presencial Online
1 Desenvolvimento Humano e Online Online Online

Online

Ambiente

Bromatologia e Tecnologia
dos Alimentos

Online

2 Mecanismos de Agressao e Online Online Online
Defesa

2 Bioquimica Metabdlica Presencial  [Online Online

2 Pratica Dietética Il Presencial |Presencial |Online

2 Atividades Extensionistas — Extensdo Extenséo Extenséo
Moédulo Preparatério

2 Estilo de Vida, Saude e Meio Online Online

Online

3 Controle Higiénico e
Sanitario dos Alimentos

Online

Online




Pratica Dietética lll Presencial  |Presencial [Online
Técnica Dietéticas e Presencial  |Presencial |Online
Gastrondmicas

Atividades Extensionistas — Extensdo Extensdo | Extens&o
Mddulo Il Aplicado a Saude

Optatival Online Online Online
Interacao Droga Nutriente Online Online Online
Nutricdo Materna e Infantil Presencial  |Presencial |Online
Nutricdo na Infancia e na Presencial |Presencial |Online
Adolescéncia

Funcdo e Disfungdo dos Presencial  [Online Online
Processos Nutricionais

Atividades Extensionistas — Extenséo Extensdo | Extenséo
Modulo Il Aplicado a Saude

Metodologia Cientifica Online Online Online
Etica e Profissionalismo em Online Online Online
Nutri¢cao

Nutri¢ao no Adulto e no Presencial  |Presencial |Online
Idoso

Terapia Nutricional Enteral e Presencial  |Presencial  [Online
Parenteral

Nutricdo na Atividade Fisica Presencial  [Online Online
Saude Coletiva Online Online Online
Praticas em Servicos de Presencial  |Presencial |Online
Alimentacdo e Nutricdo

Nutricdo Comunitaria e Presencial  |Online Online
Social

Nutricdo em Estética Online Online Online
Atividades Extensionistas — Extenséo Extensdo | Extensdo
Mddulo IV Aplicado a Saude

Bioestatistica e Online Online Online
Epidemiologia

Estdgio Supervisionado em Presencial  |Presencial  [Online
Nutrigao |

Estagio Supervisionado em Presencial |Presencial |Online
Nutrigao Il

Educagao e Comunicagdo em Online Online Online

Saude




8 Trabalho de Conclusdo de 66 [Online Online Online
Curso em Ciéncias da Saude

8 Estagio Supervisionadoem [220 (Presencial [Presencial |Online
Nutrigao lll

8 Optativa ll 66 |Online Online Online

8 Gestdo de Clinicas e 66 |Online Online Online
Consultdrios

8 Atividades Complementares |50 |Presencial |Online Online

468
7. EMENTARIO

DESENVOLVIMENTO HUMANO E SOCIAL

Apresenta as transformacfes do ser humano e das relacdes de trabalho nas
diferentes configuracdes geograficas e na evolugéo tecnoldgica e discute o ser
humano no mercado de trabalho sob a perspectiva da cidadania e
sustentabilidade.

ESTRUTURA E FUNCAO HUMANA

Abordagem dos aspectos da estrutura dos 6rgdos que compdem O corpo
humano e de seus mecanismos de regulacao, integrando o conhecimento da
morfologia e fisiologia do organismo normal. Estudo do aparelho locomotor,
nervoso, cardiovascular, respiratério, digestério, urinario, genital feminino,
genital masculino, bem como os tecidos fundamentais.

PROCESSOS BIOLOGICOS

Abordagem sobre a organizacgéo, estrutura e funcédo dos seres vivos de forma
integrada, com énfase nos componentes celulares e moleculares. Discussao
sobre a dinamica das principais vias metabdlicas bioquimicas e a transmissao
das informacfes genéticas.

PRATICA DIETETICA |
Estudo da histéria da nutricdo e da alimentacdo humana, definindo a importancia

da Nutricdo, seus campos de atuacdo e mercado de trabalho. Introducdo a
alimentacdo saudavel e habitos alimentares, por meio do reconhecimento de
alimentos, grupos alimentares e nutrientes.

ESTILO DE VIDA, SAUDE E MEIO AMBIENTE

Trata do conceito de saude publica e saude global e dos determinantes e

condicionantes em saude. Aborda as organizacdes e funcbes da saude publica



e global, bem como a importancia da promocdo e da protecdo da saude e
prevencao de doengas.

SISTEMAS DIGESTORIO E ENDOCRINO

Abordagem do desenvolvimento intrauterino do sistema digestorio e das
glandulas enddcrinas, da estrutura macro e microscopica e da funcao dos 6rgaos
qgue o compdem, promovendo uma linha de raciocinio para o entendimento de
possiveis alteracdes da homeostasia destes sistemas.

MECANISMOS DE AGRESSAO E DEFESA

Estudo de aspectos da Imunologia, Microbiologia e Parasitologia. Exploracéo
dos mecanismos de viruléncia dos organismos patogénicos (bactérias, fungos,
virus e parasitas) e sua interacdo com o sistema imune na manutencao da saude
e no processo de doenca.

BIOQUIMICA METABOLICA

Estudo dos aspectos bioquimicos e funcionais dos nutrientes e dos compostos
bioativos dos alimentos, bem como de sua relacdo nos processos metabdlicos
de individuos saudaveis. Comparacdo do metabolismo dos nutrientes entre
individuos saudaveis e com doencas cronicas ndo transmissiveis.

PRATICA DIETETICA I

Estudo dos alimentos, seus nutrientes e suas propriedades funcionais. Avaliagéo
do estado nutricional com base na antropometria, bem como, a determinacgéo
das necessidades de energia, macro e micronutrientes, com base nas
recomendacdes nutricionais, para individuos saudaveis.

ATIVIDADES EXTENSIONISTAS — MODULO PREPARATORIO

Aprender gque a Responsabilidade Socioambiental articulada com os ODS
(Objetivos de Desenvolvimento Sustentaveis da Agenda ONU 2030) envolve
uma mudanca de comportamento tanto das pessoas quanto das organizacdes.

Desenvolver o “pensamento social e sustentavel” na atuagao profissional.

CONTROLE HIGIENICO E SANITARIO DOS ALIMENTOS

Fundamentacéo tedrica e experimental das medidas necessarias para o controle
higiénico, sanitario e a seguranca alimentar, com foco na prevencao de Doencas
Transmitidas pelos Alimentos, Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle

e na utilizagao das ferramentas legais para a producéo de alimentos seguros.



BROMATOLOGIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Caracterizacdo de nocdes de quimica analitica e quantitativa, na determinacéo
da composicdo quimica, elaboracdo da informacdo nutricional, padrdes de
identidade e qualidade de produtos alimenticios, segundo legislacdo. Aborda
critérios de selecao de ingredientes, matérias primas, processamentos, metodos
de conservacao de alimentos, andlise sensorial, aspectos éticos e de promocao
a saude.

PRATICA DIETETICA llI

Estudo de métodos de avaliagao dietética. Planejamento e elaboracéo de planos
dietéticos e orientacdo nutricional para adultos e idosos saudaveis, considerando
as recomendacfes nutricionais especificas, as dimensdes biopsicossociais,
culturais e os habitos alimentares desses individuos, bem como os aspectos
sensoriais dos alimentos e/ou preparacdes. Aborda as dietas modificadas em
consisténcia.

TECNICAS DIETETICAS E GASTRONOMICAS

Aplicagdo de conhecimentos teoricos e préaticos do estudo experimental de
alimentos, técnicas de selecdo, pré-preparo, preparo e armazenamento de
preparacdes culinarias, bem como, a aplicacdo dessas técnicas na confeccéo de
cardapios, com caracteristicas diversas, de acordo com as mais recentes normas
de controle higiénico sanitéario.

OPTATIVA I

A proposta curricular € marcada pela flexibilidade que se materializa na oferta de
disciplinas Optativas, aumentando o leque de possibilidade de formacao para os
estudantes com disciplinas que visam agregar conhecimentos ao estudante e
enriquecer o curriculo permitindo a busca do conhecimento de acordo com o

interesse individual.

ATIVIDADES EXTENSIONISTAS — MODULO AVANCADO APLICADO EM
SAUDE

Compreender os elementos da Responsabilidade Socioambiental articulado com
0s ODS (Obijetivos de Desenvolvimento Sustentaveis da Agenda ONU -2030)
aplicado as carreiras profissionais; realizar levantamentos de questfes

socioambientais atuais em comunidades vulneraveis; construir projetos de



intervencao social junto a estas comunidades.

METODOLOGIA CIENTIFICA

A disciplina discute o conhecimento e o método cientifico. O enfoque recai nas
etapas de pesquisa cientifica e nas normas e apresentacdo de trabalhos
académicos. Versa ainda sobre os géneros textuais cientificos e aspectos éticos
na pesquisa.

FUNCAO E DISFUNCAO DOS PROCESSOS NUTRICIONAIS

Caracterizacdo da fisiopatologia das principais alteragbes dos processos
bioquimicos e fisiologicos, bem como, a relacdo destas com a nutricdo, aliando
o0 papel dos macro e micronutrientes na prevencdo e ou no tratamento das
patologias.

INTERAQAO DROGA NUTRIENTE

Estudo de conceitos béasicos de farmacocinética e de farmacodinamica,
relacionados a biodisponibilidade do medicamento e a interacao entre drogas e
nutrientes, visando eventuais intervengoes.

NUTRICAO MATERNA E INFANTIL

Estudo dos mecanismos fisiolégicos/fisiopatoldgicos, que afetam o estado
nutricional da gestante, nutriz e criancas até 2 anos, identificando aspectos da
avaliacdo e do diagnéstico nutricional, bem como o0 planejamento
dietético/dietoterapico e condutas nutricionais, com base na gastronomia
sustentavel e na educacdo alimentar e nutricional, visando prevencao,
manutencao e/ou recuperacao da saude.

NUTRICAO NA INFANCIA E NA ADOLESCENCIA

Estudo dos mecanismos fisioldgicos/fisiopatoldgicos, que afetam o estado
nutricional de criancas e adolescentes, identificando aspectos da avaliagéo e do
diagndstico nutricional, bem como o planejamento dietético/dietoterapico e

condutas nutricionais, com base na gastronomia sustentavel e na educacéo

alimentar e nutricional, visando prevencdo, manutengdo e/ou recuperagao da
saude.
ATIVIDADES EXTENSIONISTAS — VIVENCIA APLICADA EM SAUDE |

Desenvolvimento do conhecimento de diferentes areas profissionais e sociais, e
aprendizado em grupos intra- e interprofissionais, contribuindo para a formacao

integral do estudante. Exploracdo da integracéo tedrico-préatica na promocao do



bem social e da sustentabilidade a partir da pratica colaborativa em instituicées

e comunidades.

SAUDE COLETIVA

Aborda as politicas de saude, os sistemas de saude no Brasil e as caracteristicas
das modalidades de atencdo a saude. Discute os desafios num contexto de
mudancas demogréfica e epidemioldgica, as crescentes demandas de salude e
as novas expectativas das populacdes. Apresenta uma visdo global de
prevencdo de doencas, promocdo e recuperacdo da saude e melhoria da
gualidade de vida das populacdes.

ETICA E PROFISSIONALISMO EM NUTRIQAO

Andlise de ferramentas, que sustentam a ética na pratica profissional,
contextualizando a observacdo em campo, da aplicacdo destas ferramentas.
Apresenta temas relacionados a Bioética, na promoc¢ao, protecdo e recuperacao
da saulde, dando énfase na relacdo entre os documentos normativos, que
sustentam o tema e os dilemas da vida real, enfatizando o Cédigo de Etica e de
Conduta do Nutricionista.

NUTRIQAO NO ADULTO E NO IDOSO

Estudo dos mecanismos fisiopatoldgicos, que afetam o estado nutricional de
adultos e idosos, identificando aspectos da avaliacdo e diagnéstico nutricional,
bem como, o planejamento dietoterapico e condutas nutricionais, com base na
gastronomia sustentavel e na educacdo alimentar e nutricional, visando
prevencdo, manutencao e/ou recuperacao da saude.

TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL E PARENTERAL

Andlise dos conceitos de terapia nutricional, indicacfes, vias de acesso,
aplicacdo e complicacbes. Caracteristicas das formulagcbes enterais
industrializadas, apresentando os conceitos e calculos para administracéo.

NUTRICAO NA ATIVIDADE FiSICA
Estudo das bases da fisiologia e bioquimica no esporte e assisténcia nutricional

basica (avaliagdo e prescricdo nutricional e uso de suplementos). Atuacao
profissional, junto as equipes esportivas, clubes e academias.
ATIVIDADES EXTENSIONISTAS - VIVENCIA APLICADA EM SAUDE Il

Desenvolvimento do conhecimento de diferentes areas profissionais e sociais, e

aprendizado em grupos intra- e interprofissionais, contribuindo para a formacéao



integral do estudante. Exploracéo da integracao tedrico-pratica na promocéao do
bem social e da sustentabilidade a partir da préatica colaborativa em instituicbes

e comunidades.

BIOESTATISTICA E EPIDEMIOLOGIA

Discute aspectos epidemiolégicos de doencas e agravos no Brasil. Vigilancia
epidemiologica. Desenhos de estudo em Epidemiologia e Indicadores de saude.
Conceitos de estatistica e bioestatistica. Estatistica descritiva. Medidas de
disperséo. Populacao e mostra.

PRATICAS EM SERVICOS DE ALIMENTACAO ENUTRICAO

Organizagdo dos Servicos de Alimentagdo e Nutricdo: processos
administrativos, padrdes de carddpios e normas de elaboracdo, programas
governamentais associados a gestdo, aplicacdo da legislacdo sanitaria e
trabalhista, planejamento fisico e funcional, gestdo de recursos humanos,
materiais e financeiros.

NUTRICAO COMUNITARIA E SOCIAL

Estudo das politicas e programas de saude, da gestao das acdes de alimentacéo
e nutricdo e na equipe multiprofissional no ambito da atencdo basica, com
enfoque na consolidacdo do Direito Humano a Alimentacdo Adequada e garantia
da Seguranca Alimentar e Nutricional, com promocdo de praticas alimentares
saudaveis e reconhecimento da alimentacdo como direito social e exercicio da
cidadania.

NUTRICAO EM ESTETICA

Caracterizacao da utilizagéo de conhecimentos de alimentag&o e nutrigdo como
recurso de potencializacdo das qualidades fisicas, por meio de alimentacéo
funcional, uso de fitoterapicos, relacionados com a salde e a estética.

ATIVIDADES EXTENSIONISTAS — VIVENCIA APLICADA EM SAUDE I
Desenvolvimento do conhecimento de diferentes areas profissionais e sociais, e

aprendizado em grupos intra- e interprofissionais, contribuindo para a formacéo
integral do estudante. Exploracdo da integracdo teorico-pratica na promoc¢ao do
bem social e da sustentabilidade a partir da préatica colaborativa em instituicbes

e comunidades.

EDUCACAO E COMUNICACAO EM SAUDE

Concepcao de educacdo em saude, acdes educativas para a promocgao da



saude. Estilo de vida saudavel e autocuidado. Educacdo em saude nos
diferentes contextos socioculturais. Principios da comunicagdo interpessoal e
interprofissional.

ESTAGIO SUPERVISIONADO EM NUTRIQAO I

Possibilta o exercicio da pratica profissional de forma supervisionada,
conjugando conhecimentos tedricos e praticos, adquiridos ao longo do curso,
com a vivéncia pratica necessaria, na area de atuacéo de Nutricdo Social.
ESTAGIO SUPERVISIONADO EM NUTRIQAO Il

Possibilta o exercicio da pratica profissional de forma supervisionada,
conjugando conhecimentos tedricos e préaticos adquiridos ao longo do curso,
com a vivéncia pratica necesséaria, na area de Servicos de Alimentacdo e
Nutricdo.

ATIVIDADES EXTENSIONISTAS — VIVENCIA APLICADA EM SAUDE IV

Desenvolvimento do conhecimento de diferentes areas profissionais e sociais, e
aprendizado em grupos intra- e interprofissionais, contribuindo para a formacao
integral do estudante. Exploracéo da integracao teorico-pratica na promoc¢ao do
bem social e da sustentabilidade a partir da préatica colaborativa em instituicbes

e comunidades.

GESTAO DE CLINICAS E CONSULTORIOS

Estudo do ambiente de negécios na saude, regulamentacdo, principios de
marketing estratégico, empreendedorismo, opera¢ao de clinicas e consultérios,
sustentabilidade, planejamento financeiro, gestdo de pessoas e lideranca,
responsabilidade social e ética em saude, saude suplementar no Brasil,
gualidade e seguranca do paciente.

TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO EM CIENCIAS DA SAUDE
Aborda as fases do desenvolvimento de investigacao cientifica, passando pela

revisdo de literatura, andlises das informagfes e elaboracdo de um projeto de
pesquisa com foco na publicagéo cientifica. Prepara o estudante para analisar,
selecionar e elaborar relatos cientificos baseado em evidéncias e na ética
profissional do profissional de ciéncias da saude.
ESTAGIO SUPERVISIONADO EM NUTRICAOQ Il
Possibilta o exercicio da pratica profissional de forma supervisionada,

conjugando conhecimentos tedricos e praticos adquiridos ao longo do curso,



com a vivéncia pratica necessaria, na area de Nutricdo Clinica Hospitalar.
OPTATIVAII

A proposta curricular € marcada pela flexibilidade que se materializa na oferta de
disciplinas Optativas, aumentando o leque de possibilidade de formacao para os
estudantes com disciplinas que visam agregar conhecimentos ao estudante e
enriquecer o curriculo permitindo a busca do conhecimento de acordo com o
interesse individual.

ATIVIDADE COMPLEMENTAR

As Atividades Complementares constituem praticas académicas obrigatérias,
para os estudantes dos cursos de graduacao, em conformidade com a legislacao
gue institui as Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Superior e com a
Lei de Diretrizes e Bases da Educacao Nacional. Tem o propdsito de enriquecer
0 processo de ensino-aprendizagem, privilegiando a complementacdo da
formacao social e profissional e estdo formalizadas na Instituicdo por meio de
Regulamento proprio devidamente aprovado pelas instancias superiores,

estando disponivel para consulta.

8. METODOLOGIA, SISTEMA DE AVALIACAO E DE FREQUENCIA

Componente Curricular presencial
= Metodologia: O curso visa desenvolver os talentos e competéncias
de seus estudantes para que se tornem profissionais éticos, criticos,
empreendedores e comprometidos com o desenvolvimento social e
ambiental. A aprendizagem é entendida como um processo ativo, por
meio do qual conhecimentos, habilidades e atitudes sdo construidos
pelo estudante a partir da relacdo que estabelece com 0 mundo e com

as pessoas com quem se relaciona. As aulas sédo estruturadas de

forma a garantir elementos didaticos significativos para a
aprendizagem.

= Avaliagdo e frequéncia: A avaliagdo do desempenho escolar é
realizada de forma continuada, por meio do uso de diferentes

instrumentos de avaliagdo. Para aprovacao, a Nota Final da disciplina



devera ser igual ou superior a 6,0 (seis), além da necesséria

frequéncia minima de 75% da carga horéria total da disciplina.

Componente Curricular online

= Metodologia: € disponibilizado um Ambiente Virtual de
Aprendizagem, além de promover a familiarizacdo dos estudantes
com a modalidade a distancia. No modelo web-based, o processo
educativo € realizado com base na aprendizagem colaborativa e
significativa, por meio das Tecnologias de Informacéo e Comunicacao.
O objetivo é proporcionar uma relacdo de aprendizagem que supere
as dimensfes de espaco/tempo e que desenvolva competéncias
necessarias para a formacéo dos futuros profissionais, valorizando o
seu papel ativo no processo.

= Avaliacdo e frequéncia: A avaliacdo do desempenho escolar é
realizada no decorrer da disciplina, com entrega de atividades online
e a realizacdo de atividades avaliativa presencial, obrigatoria,
realizada na instituicAo ou polo de apoio presencial em que o
estudante esta devidamente matriculado. Para aprovacdo, a Nota
Final da disciplina devera ser igual ou superior a 6,0 (seis). Outro
critério para aprovacao é a frequéncia minima de 75% da carga horéria
total da disciplina. A frequéncia é apurada a partir da completude das

atividades propostas no Ambiente Virtual de Aprendizagem.

9. QUALIFICACAO DOS DOCENTES

O corpo docente € constituido por professores especialistas, mestres e

doutores e de reconhecida capacidade técnico-profissional, atendendo aos

percentuais de titulacdo exigidos pela legislacéo.

10. INFRAESTRUTURA

Dentre os espagos minimos apresentados nas sedes das Instituicdes

encontram-se:

InstalacGes administrativas para o corpo docente e tutorial e para o

atendimento aos candidatos e estudantes;



Sala(s) de aula para atender as necessidades didatico-pedagogicas dos
Cursos ou encontros de integracao;

Recursos de Informatica para o desenvolvimento de atividades diversas,
com acesso a internet;

Areas de convivéncia;

Biblioteca: a consulta as bibliografias basica e complementar sao
garantidas na sua totalidade em bases de acesso virtuais disponiveis no
Ambiente Virtual de Aprendizagem, pagina da biblioteca, area do aluno e
acervos fisicos. A IES e os polos contam com espacos de estudos. Desta
forma, procura-se assegurar uma evidente relagéo entre o acervo com o
Projeto Pedagogico do Curso, assim como manter uma constante
atualizacao das indicacdes bibliogréaficas das disciplinas que compdem a
estrutura curricular de cada curso. O acesso a informacéao é facilitado por
servicos especializados, bem como pela disponibilizacdo de computadores
nas bibliotecas com acesso a Internet para execucao de pesquisa e acesso
a bases de periddicos indexados e portais de livros eletrbnicos. As
consultas aos acervos local e online estao disponiveis por meio da pagina

da biblioteca no endereco: https://portal.fmu.br/biblioteca/

Laboratérios didaticos especializados e profissionais: de acordo com o(s)
curso(s) ofertado(s), deverdo constar laboratorios didaticos especificos em
consonancia com a proposta pedagdgica do curso.

Conheca os locais de oferta do curso, para todas as modalidades, no site

institucional: https://portal.fmu.br/graduacao/cursos/nutricao-novo/



https://portal.fmu.br/biblioteca/
https://portal.fmu.br/graduacao/cursos/nutricao-novo/

ANEXO A = ATOS AUTORIZATIVOS DO CURSOE ULTIMOS RESULTADOS DE
AVALIACOES REALIZADAS PELO MEC

Resolugdo Aguardando emiss3o da
® Portaria pelo MEC e
EAD CONSUNEPE N divulgagdo no D.O.U - = - -

127, de 13/12/2019 Processo no. 202219899

Portaria Ministerial n® 948,
Resolucdo CDEPE de 30/08/2021, DOU n°

Presencial/Liberdade 5 3 4
s/n, de 19/05/2006 165, de 30/08/2021, Sec¢do
1, p. 36-37
Portaria Ministerial n° 109,
Presencial/Santo Resolucdo CDEPE de 04/02/2021, DOU n° 25, ) 3 4
Amaro s/n, de 05/08/2008 de 05/02/2021, Secéo 1, p.

66




